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Entrees

Tartelette a I’'oignon et son mesclun -8,00€-

Velouté Dubarry et son trait persillé -8,50€-
Plats

-18,00¢€-

Boeuf bourguignon et pates fraiches maison

Risotto de champignons, craquant de fromage -17,00€-

Desserts

Fromage blanc ou trio de fromages frais et affinés -7,00€-
Bourdaloue revisitée -8,00¢€-
Briochette a la creme et aux pépites de chocolat -8,00¢€-

Menu entrée/plat/dessert : 28€ (Uniquement le midi)

Menu enfant plat/dessert: 12,50€
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La Lyonnaiserie: Quenelle nature, sauce du moment et salade verte -15,00 € -

Boule de glace “Monts des Glaces”: demandez-nous les parfums disponibles
1 boule: 3,00€ - 2 boules: 5,50€ - 3 boules: 7,50€

Prix TTC, service inclus
Nous travaillons des produits frais avec peu de stock. Tout est fait maison a partir de produits bruts
Réservation conseillée au 06.51.76.12.25
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Nos principaux partenaires locaux

Ducreux (Montromant)

Domaine de la Rochassiére (Eveux)
Charrin Fruits (Chazay d'Azergues)
Terres Lyonnaises (L'Arbresle)

La ferme de Chassignol (Sourcieux les Mines)
Poissonnerie Chauveau (Saint Germain-Nuelles)
L'EARL de la Titine (Savigny)

Hervé Thoinet (Brussieu)

GAEC du Coton (Villechenéve)
La ferme des Sources (Eveux)
Monts des Glaces (Saint Laurent de Chamousset)

Mes Boissons (Corbas)
Charrin Fruits (Chazay d'Azergues))

Domaine Jean Pierre Riviere (Lachassagne)

Domaine Dupeuble - Chateau des Pertonnieres (Le Breuil)
Tatantanin (Villeurbanne)

Domaine Jomard (Fleurieux/Eveux)

Hoodo (Tarare)

Virage 7 (L'Arbresle)

La Loupiote (Saint Genis L'Argentiére)

Brasserie Mutation (Eveux)

Cave Clément Thimonier (L'Arbresle)

La Maison Barthés (Lyon)
Le Rucher de Macaméli (Fleurieux sur I'Arbresle)
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