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Restaurant

Entreéees

Asperges en chaud-froid et sa creme de lard --------- 8,50¢€

Roulé de betterave au fromage frais -------------—---—--——- 8,00€
Plats

Saumon poélé, petits legumes et creme d’aneth ------ 22,00¢€

Tatin printaniere et sa mozzarella crémeuse ---------- 18,00¢€

Desserts

Fromage blanc ou trio de fromages frais et affinés --- 7,00¢€
Barre chocolatée, coulis chaud----------------emmmmmmememee- 7,00¢€

Charlotte aux fraises -------------=-==-=-=--m-mmmmmommm oo 7,00€

Menu entrée/plat/dessert : 28,00€ (Uniquement le midi)
Menu enfant: 12,50€

La Fraicheur du moment:
Batavia, dés de carottes, fenouil rapé, oeuf dur, mozzarella, ______ 15,00€
sauce au choix (basilic ou betterave)

Prix TTC, service inclus
Nous travaillons des produits frais avec peu de stock. Tout est fait maison a partir de produits bruts
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Nos principaux partenaires locaux

Ducreux (Montromant)

Le Jardin fleurinois (Fleurieux sur I'Arbresle)
Domaine de la Rochassiére (Eveux)

Charrin Fruits (Chazay d'’Azergues)
Champimonts (Villecheneve)

La ferme de Chassignol (Sourcieux les Mines)
Terres d'Arjoux (Saint Julien Sur Bibost)
Poissonnerie Chauveau (Saint Germain-Nuelles)
La ferme Saint Bis (Bully)

Les casiers Ducarouge - Le GAEC des fours (Bully)
L'EARL de la Titine (Savigny)

Les casiers Ducarouge - GAEC des Fours (Bully)
La ferme des Sources (Eveux)

La ferme de Milo (Sourcieux les Mines)

Monts des Glaces (Saint Laurent de Chamousset)

HN Lab (Genay)

Charrin Fruits (Chazay d'Azergues)

La Campagnette/Le Campagnard (Nantua)
Domaine Dupeuble (Le Breuil)

Domaine Jean Pierre Riviere (Lachassagne)

Domaine Dupeuble - Chateau des Pertonnieres (Le Breuil)
Tatantanin (Villeurbanne)

Domaine Jomard (Fleurieux/Eveux)

Hoodo (Tarare)

Virage 7 (L'Arbresle)

La Loupiote (Saint Genis L'Argentiere)

Brasserie Mutation (Eveux)

La Maison Barthés (Lyon)
Le Rucher de Macaméli (Fleurieux sur I'Arbresle)



